LA BOTTEGA DI TRIMALCIONE
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Prange di Natale 5imacine

 Primo piatto

-2

Antipasto freddo via del Lazzaretto

Baccala mantecato su crostone di valakin, < ks

pane tostato e olive taggiaschece

Insalata di polpo con puntarelle
carote e salsa di acciuga

Antipasto caldo

. Caopesante al forno con crema di

“castagne e cipolla croccante

Risotto allo spumante, gamberoni
lardellati salsa di burrata e zesta di

lime

Secondo piatto
Trancio di Ombrina in crosta di pane
salsa agli agrumi e mandarla tostata

Dessert |
Sfogliata con c.remm di ricottaq, per.
caramellate, miele di castagna e pinoli
tostati

_' 70.00 € o persona (bevande
escluse)
25.00 € vini in abbinamento:

* M.C. Pas Dose Vigna Lenuzza

« Chardonnay Isidoro Polencic 2024
. Malvazia Sinjora Prelac 2021

* Fior d'arancio Colli Euganei La
Montecchia TEt
Prenotazione obbligatoria
Tel. 3478874242
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Musse di salmone affumicato su Pan brioche tostato con caviale di salmone e aneto
Tartar di ricciola al profumo mediterraneo
Filetto di triglia marinato su cappuccio viola mela verde e salsa citronette
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Zuppa di stoccafisso con ceci e foglie di sedano
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Risottino con crema di cavolo nero calamaro scottato e salsa di burrata
Gnocchetti fatti in casa con ragu all’Astice

Filetto di rombo al burro con erbe aromatiche su fette di sedano rapa glassato,
semi di sesamo tostati e salsa di aglio nero fermentato

C

Bavarese al cioccolato e pistacchio

A concludere lenticchie e cotechino

Costo a persona 110,00€. Bevande escluse. Prenotazione obbligatoria+39 347 8874242




